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Le titulaire de la MC Art de la Cuisine allegée
est un professionnel qualifié en production
culinaire spécialisé. dans la cuisine equilibree
au plan nutritionnel, esthétique et gustative.
Dans le cadre de ce métier, il sera en
mesure d’adapter les technigues,culinaires,
de choisir les produits appropries)a la
prestation recherchée et de repondre awx
attentes spécifigues de la clientele.




ORIGINE DES ELEVES ET
DUREE DU CYCLE

Cette formation est La mention se prépare

ouverte aux éleves sur une année scolaire
( 17 semaines aulycee et
15 semaines en entreprise )

détenant:
CAP cuisine
BEP cuisine
BAC professionnel
BTN
BTS Option B
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sclences appliquées
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